imsat

Restauration - Snhacking - Service & Bar

POEC RESTAURATION

PREPARATION OPERATIONNELLE A 'EMPLOI COLLECTIVE
AUX METIERS DE LA RESTAURATION

@ OBJECTIFS
\/ » Acces a I'emploi direct ou en contrat d'alternance

en restauration (service/cuisine/agent de la

restauration).

» Formation générale, découverte du secteur,

débouchés variés.

Préparation aux dipldomes de la restauration Cette formation est destinée

N

a toute personne  souhaitant
se professionnaliser dans le
secteur de la restauration (service
et cuisine). Il est recommandé

- de maitriser les savoirs de base
DUREE! DATES ET I-IEUX et de <sadapter aux horaires

des métiers de la restauration.

LA PROFESSION

-LaGarde: 18 mars 2024 - 11juin 2024.

. . . LIMSAT vous ouvre ses portes et
Les formations se déroulent sur 3 mois.

vous accompagne vers l'emploi.
Fort de son réseau partenarial,

=T Consultez Ie_s dates de Insc.riptions sur IMSAT peut vous mettre en
le #CalendrierMSAT www.imsat.co relation avec ses partenaires.
—
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(Ve
(Ve ,
<< PREREQUIS
(o » Etre demandeur d’emploi inscrit & France Travail CONTACT
» Rendre le dossier d'inscription
=i » Participer d un entretien individuel de motivation contact@imsat.co
- » Avoir la validation du projet de formation par le 04 94. /52415
) ) www.imsat.co
conseiller France Travail
kLl Campus de la Grande Tourrache
0 Avenue Frangois Arago - 83130 La Garde

) ) ) ) Antonin Deneire
! Formation accessible aux personnes en situation 06 66 20 89 59 - a.deneire@UPV.org
de handicap. .
Contact candidats - Sarah SAADALLAH

06 65 64 77 21 - s.saadallah@upv.org
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ORGANISATION DE LA FORMATION

RUBAN DE FORMATION PREVISIONNEL

Mars 2024

Jeudi 2 Mai

Mardi 7 Mai

Vendredi

En formation
a I'IMSAT

INFORMATIONS

En stage

S
En stage

L'IMSAT organise des réunions d'informations collectives, pour vous y inscrire, contactez-nous:

B AEEE - Cléa D'AMATO
ligz 07 68 65 39 57

i
CONTENUS DE FORMATION
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Régles de métier

@

Passage du SST [ EP

PERSPECTIVES & DEBOUCHES

0

c.damato@upv.org

- Antonin DENEIRE
06 66 20 89 59
a.deneire@upv.org
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Remises d niveau
généralisées
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Formation HACCP
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Brasseries
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Préparation aux épreuves
éventuelles de sélection des
diplomes visés

LN

Habilitation électrique
(HoBO)

£ &5

Hoétellerie de Restaurant
plein air Collectif
& PARCOURS SAT aFDas

Sport Animation Tourisrme



